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ACIVRO

MENCIA
70 ml-145% vol.

Ribeirs faons

DENOMINACION DE ORIGEN

vinosacivro.com




ACIVRO XOVEN
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8000 botellas

numeradas de 75 cl

Embalaje Tapén
Cajade 6 Natural calidad
botellas super

Botella Borgoia
Dominio 75 CA
Botella

Tipo complejo
Capsula

xv-145 W PH-355
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e oo, M AZUCAR
DENSIDAD - 991 g/1 LRICAR 170
ACIDEZ _ ACIDEZ
TOTAL 5 20 o/l VOLATIL - 055 9"
ACIDO “SULFUROSO
MALIcO "0 9" LIBRE "2 ’“9"

SULFUROSO

Subzona Suelos Microclima Altitud
Quiroga - Bibei Pizarra Atlantico de transicion | 320 metros
mediterranea
- °
. . Recomendado
Oﬂ"je " ‘ Eibedo Sureste servir a 14%
Vifdiedos Orientacioén Temperatura V 4
a-oa.te.m,é' le
Vendimia Mantenimiento del suelo Pod
Manual en cajas de 20kg Cubierta vegetal mantenida .0 a
con desbroce Guyot simple
Espaldera Organico
Tipo de conduccién Abonado
I
Despalillado Fermentacion alcohslica Autoclarificacion Filtracién
Para separar bayas Con control de temperatura Natural, por decantaién Desbaste por
* del raspon y remontados y trasiegos placas de celulosa
- [ ]

Naturalmente a continuacion
de alcohdlica
Fermentacion malolactica

Durante 10 dias
Maceracion

Cata oﬂjwéz%tdca,
FASE OLFATIVA

Representa perfectamente la variedad,
dando muestra de su fructosidad con
las percepciones de la fruta de baya
y frutillos rojos asi como del caracter
que le imprime la zona con su frescura

a traves de notas florales

FASE VISUAL o

Bien cubierto por una amplia capa
de color rojo y ribete violaceo
deslizandose una sugerente y

amplia lagrima

ACIVRO

Natural por condiciones térmicas
de la bodega en invierno
Estabilizacion

o FASE GUSTATIVA

Es calido y glicerico con un recorrido
que nos ensena calidos taninos
perfectamente ensablados en una viva
acidez que remata en un fresco
post-gusto

¢ 669 8500 34
658 79 21 52

info@vinosacivro.com

Q Trasmonte, s/n
Vilach& de Salvadur
Pobra do Brollén - Lugo




