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ACIVRO BARRICA DO MONXE
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Embalaje Tapén
) : 0 n 4 Caja de 6 Natural calidad
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Botella Borgoia
Dominio 75 CA
Botella

Tipo complejo
Capsula
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PH- 3,42
O 630 botelos o

Mencia 95% numeradas de 75 cl Garnacha 5%
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AZ.REDUCTOR) - 1,87 g/I

(i

ACIDEZ VOLATIL
0,56 g/l

Subzona Suelos Microclima Altitud
Quiroga - Bibei Pizarra Atléntico de transicién 320 m
mediterrénea
— °
. N Recomendado
A,‘je,y\, Parcela vina Sureste servir a 140 8
do monxe Crientacion Temperatura V ‘
40, ble
Vendimia Mantenimiento del suelo
Manuel en cgjos de 20 kg Cubierta vegetal mantenida Poda
con desbroce Guyot simple
Espaldera Organico
Tipo de conduccion Abonado
Despalilado fermentacién olcohdlica Autoclarificacion filtrocion
Para separar bayas Con control de Natural. por decantacion Sin filtrar
* del rospon temperatura y remontodos y trosiegos
- °

Natural por condiciones térmicas
e la bodega en invierno

Estabilizacion

Noturdmente a continuacion
de dlcohdlica

Fermentacion maloléctica

Durante 1O dias
Maceracion

Cata oﬂjwéz%&ica,
FASE VISUAL U FASE OLFATIVA ° FASE GUSTATIVA

Muy bien cubierto de capa. con Infenso y complejo con un sinfin de matices Amplitud. estructura y longitud en un
color rojo rubi presenta una caida londe la frufa modura en un breve perfecto desorden de sensaciones
de capa heterogénea y lenta espocio cede protogonismo al cardcter definen este emocionate vino. que
mineral y fungi. que nds traslada o nuestros en su profundidad y postgusto nos
vifiedos. ol stelo. a una torde de verano devuelve a la roca” madre donde

desplies de la lluvia en nuestro paisaje. habitan nuestras cepos.
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Trasmonte, s/n

A Q
CI\/RO Vilacha de Salvadur
Pobra do Brollén - Lugo




