FICHA DE CATA

ACIVRO

MENCIA
70 ml-145% vol.

Ribeirs faons

DENOMINACION DE ORIGEN

vinosacivro.com
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Embalaje Tapén
Caia de 6 Neutrocork
botellas .

Botella Borgoia
Dominio 75 CA
Botella

Tipo complejo
Capsula

}

Mencia 95%

|

3400 botellas

numeradas de 75 cl

Garnacha 5%

o
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Subzona Suelos Microclima Altitud
Quiroga - Bibei Pizarra Atléntico de transicién 320 m
mediterranea
. R dod
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Vifiedos Orientacién Temperatura
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Vendimia Mantenimiento del suelo
Cubi | id Poda
Manuel en cajos de 20 kg ubierta vegetal mantenida
con desbroce Guyot simple
Espaldera Organico
Tipo de conduccion Abonado
Despalilado fermentacién olcohdlica Autoclarificacion filtrocion
Para separar bayos Con control de Natural, por decantacion Desbaste por placas
* del rospon temperatura y remontados y trasiegos de celuosa
- °

Durante 1O dias
Maceracion

FASE VISUAL

Bien cubierto por una omplia
capa de color rojo y ribete
violaceo deslizéndose una
sugerente y amplia lagrima.

ACIVRO

Natural por condiciones térmicas
e la bodega en invierno

Estabilizacion

Noturdmente a continuacion
de dlcohdlica

Fermentacion maloléctica

Cata oﬂjwéz%&ica,
FASE OLFATIVA

Representa perfectamente la variedod
dando muestra de su fructosidad con
los_percepciones de lo fruta de boya
y frutilos rojos. asi como del coréeter
que le imprime la zona. con su
frescura. a fravés de notas florales.

FASE GUSTATIVA

s cdlido y glicérico. con un
recorrido que nos ensefia cdlidos
taninos perfectomente ensamblados
en una viva acidez. que remata en
un fresco post-gusto.
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info@vinosacivro.com

Q Trasmonte, s/n
Vilacha de Salvadur
Pobra do Brollén - Lugo




